Tomatenkichlein DFG

Zutaten:

70 g Mehl

20 g Mich

1 TL Backpulver

2 kleine Ziegenkase-Rollen

50 g in Ol eingelegte. Tomaten
2 TL Krauter der Provence
Salz und Pfeffer

1Ei

20 g Olivenol

1. In einer Schiissel das Mehl mit Backpulver, Ei, Milch und Ol verriihren.

2. Die geschnittenen Tomatenstiicke und den Ziegenkase in groben Stiicken
zugeben.

3. Mit den Krautern der Provence, Salz und Pfeffer wirzen und gut umrihren.

4. Den Teig in eine Backform (4 Mini-Kastenformen oder eine 18-cm-Form)
geben.

5. 14 Minuten (Mini-Kastenformen) bzw. 25-30 Minuten (18-cm-Form) lang bei
180° Umluft backen.
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